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Cocktail Valentine

«

N2
M

2,
>

Raviole de betterave en amuse-bouche,
mousse de saumon fumé aux herbes et ricotta,
gel d’orange, ozufs de lump & graines de grenade

A 2,
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Foie gras de canard confit dans sa graisse,
gel gingembre - fruit de la passion,
marmelade de courge - noix de coco & ses toasts briochés
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Ballotine de volaille facon Wellington,
farce fine & la tapenade de truffe,
sauce crémeuse aux morilles & gratin dauphinois
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Coeur en chocolat, mousse vanille, gel framboise,
pé¢tales de rose & sauce chocolat

——— CHF 79.90




